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Rekomendowana publikacja pt. InZynieria pro-

INZYNIERIA cesowa i aparatura przemystu spozywczego jest
PROCESOWA pierwszym w roku 2017 dodrukiem czwartego
i aparatura wydania ksigzki powstatej pod redakcja naukowa
p{gemysiu prof. dr. hab. Piotra P. Lewickiego, bedacego row-
Spozywczego

niez autorem rozdzialow 1-3; 5; 6; 8;9; 13; 15; 16;
20. Wspotautorami kwestii omawianych w ksiazce
& - sa prof. dr hab. Andrzej Lenart, autor rozdziatow
C, %/@ 4; 7; 10; 17; 18, dr hab. inz. Roman Kowalczyk,
. prof. SGGW w Warszawie, autor rozdzialow 11;
1 12; 19 oraz dr hab. inz. Zbigniew Patacha,
: prof. SGGW w Warszawie, autor rozdziatu 14. Tre-
W . Sci zawarte w rekomendowanym dziele dotyczg za-
' gadnien inzynierii zywnosci 1 przedstawiaja w spo-
sob bardzo przejrzysty i prosty schematy, a takze zasady dziatania urzadzen oraz
linii technologicznych wykorzystywanych w przemysle spozywczym. Atutem reko-
mendowanej pozycji jest przedstawienie w poszczegdlnych rozdziatach rozwazan
teoretycznych zwigzanych z matematycznym i fizycznym opisem omawianych za-
gadnien. Taka forma prezentacji zjawisk zachodzacych podczas procesow jednost-
kowych w ramach calos$ci zabiegow technologicznych wykorzystywanych w prze-
mysle spozywczym wprowadza czytelnika w zagadnienia szczegodtowe, jasno
prezentujac przebieg zmian zachodzacych w obszarze proceséw mechanicznych.
Jednocze$nie proste schematy przedstawiajace zasade dziatania stosowanych urza-
dzen sg niewatpliwg zaletg niniejszej pozycji. Cato$¢ prezentowanych tresci podzie-
lono na cztery czgsci.
W czgsci pierwsze] — Wprowadzeniu — przedstawiono definicje nastgpujacych
pojeé: proces technologiczny, proces jednostkowy (czgsto nazywany podstawowym),
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sita napedowa procesu, procesy przenoszenia pedu, energii i masy. Okreslono réw-
niez, w jaki sposob opisywane sg wlasciwosci surowcow lub potproduktow wyko-
rzystywane w procesach zarowno technologicznych, jak i jednostkowych. Przedsta-
wiono zalozenia transportu molekularnego, konwekcyjnego i promieniowania (dla
energii cieplnej). Zwrdocono takze uwage na przenoszenie energii mechanicznej,
ktéra w przemysle spozywczym jest typowa dla proceséw rozdrabniania, wyttacza-
nia, formowania itp. Istotng kwestia omawiang we wprowadzajacej czgsci ksigzki
jest przedstawienie w bardzo przejrzysty i przystepny sposob zagadnien dotycza-
cych bilansowania energii, pedu oraz masy odpowiednio za pomocg modelu mikro-
skopowego, warstewkowego, makroskopowego, oraz wyjasnienie, w jaki sposob
nalezy przygotowywac i projektowac badania w skali laboratoryjnej, aby mozliwe
byto ich przeniesienie do skali przemystowej. Zagadnienia zwigzane z powigksza-
niem skali przedstawione sg z wykorzystaniem teorii podobienstwa, ktdra pozwala
na wyprowadzenie bezwymiarowych kryteriow podobienstwa majacych okreslony
sens fizyczny, stanowigcych podstawe do uogolnienia charakterystyki procesu.

Cze$¢ druga — Procesy mechaniczne — prezentuje w prosty i szczegotowy sposob
zagadnienia zwigzane z rozdrabnianiem ciat statych, przesiewaniem i sortowaniem,
przepltywem ptynéw, formowaniem i ekstrudowaniem, ruchem ciat statych i cieczy
w ptynach, fluidyzacjg i transportem pneumatycznym, mechanicznym rozdziela-
niem uktadéw niejednorodnych, rozdrabnianiem cieczy, mieszaniem i aglomeracja.
W zebranej w tej czesci ksigzki wiedzy zawarto informacje dotyczace wlasciwosci
reologicznych materialdw wykorzystywanych w przemysle spozywczym, ktore
w zdecydowany sposob wptywaja na przebieg omawianych proceséw mechanicznych.

W czescei trzeciej autorzy prezentujg zagadnienia zwigzane z szeroko pojetym
Przenoszeniem ciepla. W pierwszej kolejnosci wyjasnione zostaly zagadnienia zwia-
zane z ruchem ciepta na drodze przewodzenia, konwekcji, promieniowania oraz
ztozonej wymiany ciepla, ze szczegdlnym uwzglednieniem wspomnianych juz
wczesniej bezwymiarowych kryteriow podobienstwa, stanowigcych podstawe do
uogoélnienia charakterystyki procesow. Jednoczesnie przedstawiono szczegoétowo
zagadnienia dotyczace nieustalonego ruchu ciepta, prezentujac rozwazania teore-
tyczne oraz przygotowujac czytelnika do przejécia do dalszych rozwazan nad ru-
chem ciepta w konkretnych zastosowaniach technologicznych, jak ogrzewanie,
chtodzenie, odparowanie, zamrazanie zarowno surowcow, potproduktow, jak i goto-
wych produktow.

W zagadnieniach dotyczacych inzynierii procesowej zdecydowanie najtrudniej-
sza jej dziedzing stanowig Procesy przenoszenia masy, ktore omowione zostaty
w czwartej czgsci ksigzki. Wstep do tej czesci pracy wprowadza czytelnika w teore-
tyczne zagadnienia zwigzane z ruchem masy. W prosty i przystepny sposob przed-
stawiono molekularny, konwekcyjny ruch masy oraz przenoszenie masy miedzy fa-
zami, uwzgledniajac kwestie zwigzane z opisem zachodzacych przemian za pomocg
11 II prawa Ficka, modeli warstewkowych oraz penetracyjnych. Rozwazania teore-
tyczne dla ulatwienia prezentowane sg na prostych schematycznych rysunkach
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umozliwiajagcych czytelnikowi wyobrazenie sobie zachodzacych zjawisk. Catos¢
wprowadzenia pozwala na zrozumienie zagadnien zwigzanych z przebiegiem zmian
zachodzacych podczas ruchu masy w procesie suszenia, ekstrakcji, krystalizacji,
rozpuszczania, destylacji i rektyfikacji oraz w procesach membranowych. Podobnie
jak w poprzednich rozdziatach pracy rowniez cze$¢ czwarta jest bogata w liczne
rysunki schematyczne prezentujace w sposob tatwy do zrozumienia zasadg dziatania
opisywanych urzadzen.

Zagadnienia zebrane w ksigzce pt. Inzynieria procesowa i aparatura przemystu
spozywczego pod redakcja naukowg prof. dr. hab. Piotra P. Lewickiego sg przedsta-
wione w bardzo prosty i przejrzysty sposob, z wyjatkowa znajomos$cia zagadnien
teoretycznych i praktycznych. Ponadto jest to jedyna publikacja w Polsce omawiaja-
ca w tak szeroki sposob problematyke inzynierii zywnosci i aparatury w przemysle
spozywczym. Interdyscyplinarny charakter niniejszego dzieta pozwala rekomendo-
wac te publikacje jako doskonalg dla 0sob studiujgcych na kierunkach zwigzanych
z dziedzing nauk rolniczych oraz inzynieryjno-technicznych, a takze dla os6b pracu-
jacych w przemysle spozywczym.





