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Wstęp

W niniejszym numerze czasopisma zamieszczono cztery artykuły naukowe oraz jed-
ną informację o książce.

Przedmiotem pierwszej pracy była ocena składu recepturowego przemysłowo 
wytwarzanych dań obiadowych ready-to-eat poddanych pasteryzacji. Konieczne 
staje się dokonywanie świadomego wyboru tego rodzaju dań przez konsumentów 
dzięki czytaniu składu recepturowego na etykiecie, aby mieć gwarancje ich wyso-
kiej wartości odżywczej oraz informacje o tym, że nie zawierają zamienników mięsa 
i niedozwolonych substancji dodatkowych. W drugim opracowaniu przedstawiono 
znaczenie płynów w diecie zarówno dzieci, jak i dorosłych ze szczególnym uwzględ-
nieniem tych, którzy uprawiają turystykę. Kolejna praca dotyczyła Systemu Wcze-
snego Ostrzegania o Niebezpiecznych Produktach i Paszach (RASFF) odgrywające-
go kluczową rolę w zakresie zapewniania bezpieczeństwa żywności i pasz na każdym 
etapie łańcucha produkcyjnego poprzez natychmiastową reakcję na wykryte zagro-
żenie i informowanie o tym wszystkich członków systemu. W ostatnim zaprezento-
wanym artykule autorka przybliżyła wpływ 4. rewolucji przemysłowej na inżynierię 
lądową ze szczególnym naciskiem na inżynierię budowlaną na przykładzie Niemiec.

Redaktor NIT prof. dr hab. inż. Tomasz Lesiów zachęca do zapoznania się  
z wymienionymi opracowaniami oraz do sięgnięcia po książkę pod redakcją nauko-
wą prof. dr. hab. Piotra P. Lewickiego pt. Inżynieria procesowa i aparatura przemy-
słu spożywczego.  

Redaktor Naczelny
prof. dr hab. inż. Tomasz Lesiów




